UCS &J UNIVERSIDADE DE CAXIAS DO SUL

~INSTITUTO DE BIOTECNOLOGIA
LABORATORIO DE ANALISES E PESQUISAS EM ALIMENTOS

INSTRUGOES PARA COLETA EM DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS DE ORIGEM VEGETAL PARA
DETERMINAGAO DE RESIDUOS DE PESTICIDAS

A integridade das amostras, bem como sua rastreabilidade e confiabilidade documental, é de
responsabilidade do coletador.

1. Instrugdes gerais
1.1 A quantidade minima de amostra suficiente para a maioria dos alimentos deve ser seguida conforme
tabela 1.

1.2 As amostras para analise de determinagcdo de pesticidas, devem ser coletadas em embalagens

SEPARADAMENTE daquelas destinadas as analises microbiolégicas, fisico-quimica e/ou microscopica.

1.3 Alimentos em embalagens individuais deverao ser encaminhados preferencialmente nas suas
embalagens originais, fechadas, intactas e lacradas, quando aplicavel, em quantidade suficiente para a

analise ser realizada, de acordo com o item 1.1.

1.4 Para alimentos cuja embalagem unitaria do produto contiver uma quantidade menor que a minima
necessaria, conforme item 1.1, deverdo ser coletadas tantas unidades quanto forem necessarias, todas

pertencentes ao mesmo lote, partida, data de fabricagao, etc.

1.5 Os alimentos em embalagens nao individuais ou provenientes de tanques, deverao preferencialmente

ser coletados, em frascos, de primeiro uso, também poderao ser utilizados sacos plasticos de primeiro uso.

1.6 Alimentos pereciveis comercializados na forma refrigerada (ndo congelados) devem ser transportados e
mantidos sob refrigeragdo a uma temperatura de 2°C a 8°C. Como regra, essas amostras ndo devem ser
congeladas e o tempo de estocagem maximo, decorrido entre a coleta e a analise da amostra, ndo deve

ultrapassar 36 horas.

1.7 O transporte de amostras de alimentos devera ser feito mantendo-se as mesmas caracteristicas da

forma como o produto é normalmente estocado na sua comercializagao.

1.8 O transporte refrigerado de amostras pereciveis resfriadas (a uma temperatura de 2°C a 8°C ) ou
congeladas (a uma temperatura <0°C +£1°C) devera preferencialmente ser feito em caixas de isopor com
gelo, mantido dentro de sacos plasticos, ou com frascos de gelo reciclavel, para evitar o0 acimulo de liquido

nas caixas.

2. Recebimento de amostras

O recebimento de amostras de alimentos pereciveis é feito preferencialmente de segunda-feira a
quarta-feira, das 8h10min as 11h45min e das 13h00min as 16h00min. O horario de atendimento do
laboratorio € de segunda-feira a sexta-feira das 8h10min as 11h45min e das 13h00min as 17h00min.

O envio de amostras via Nucleo de Canela, Vacaria, Farroupilha e Bento Gongalves deve ser feito
com agendamento através do e-mail lapa@ucs.br ou telefone (54) 3218-2664.

FERIADOS: nas semanas com feriado o cronograma de recebimento das amostras é diferenciado, favor
entrar em contato.


mailto:lapa@ucs.br

IMPORTANTE:

o |dentificar a amostra e preencher o LAPA - FG 157 - Solicitagdo de analise.

e A AMOSTRA DEVERA SER LEVADA AO LABORATORIO IMEDIATAMENTE. Se nio for possivel o
tempo entre a coleta e o recebimento no laboratério ndo deve exceder 36 horas mantendo as

orientagdes descritas acima.

Classificaga | Material de Estado |Unid |Pes |Partes para a coletar as amostras
o} amostra ades |0
(Kg)
FRUTAS E|FRUTAS _|Verde |12 1.0 Amostrar de forma aleatéria, representando o lote a
NOZES maga, néspera,|Madura |12 2,0 ser avaliado.

péra, marmelo

FRUTAS COM|Verde |24 1,0
CAROCO  -fyiadura |12 2,0
damasco,
nectarina,
péssego,
ameixa

FRUTAS COM|Verde |24 1,0

CAROGO " ~IMadura 24 [1,0
cereja
FRUTAS Verde |24 1,0
PEQUENAS - 10 dura | 24 1,0
groselhas,
amoras pretas
(Rubus
caesius),
framboesas,
morango
FRUTAS Verde |12 1,0
PEQUENAS - cach
uva (de mesa e 0s
paravinho)  fyagqural12 1,0

cach

0s
FRUTAS Verde |12 1,0
CITRICAS - pjadural 12 2,0
laranja, limao,
tangerina,
toranja,
mandarina
mexerica,
bergamota,
pomelo
FRUTAS Verde |12- |1,0
DIVERSAS - 24

oliva e acerola e

- Madura |12- |2,0
outros, tamara,

goiaba, figo “
FRUTAS Verde |12 [1,0
DIVERSAS  -I\iadura |12 2,0
Abacaxi

FRUTAS Verde (24 1,0




DIVERSAS -
Banana e outros

Madura

24

1,0

NOZES -
améndoas,
castanhas,
avelas, noz-
peca, nozes

Verde

12

Madura

12

1,0

VEGETAIS

Tubérculos —
Batata

Raizes e
Rizomas —
Cenoura, nabo,
rabanete,
batata-doce,
mandioca,
mandioquinha,
gengibre,
beterraba

Verde

12

2,0

Madura

12

2,0

Bulbos — alho-
pord, cebolinha,
alho, cebola

Verde

12

1,0

Madura

12

2,0

Brassica —
Repolho, couve-
rabano,
brocolis, couve-
flor

Verde

12

1,0

Madura

12

1,0

Brassicas -
couve-de-
bruxelas

Verde

24

0,5-
1,0

Madura

24

1,0

Vegetais
folhosos -
almeirao,
racula, chicodria,
espinafre,
agrido, alface e
outros vegetais
com folhas
pequenas
utilizadas em
salada

Vegetais em
forma de talos
ou pedunculos -
aipo, aspargos

Vegetais em
forma de talos
ou pedunculos -
alcachofra

Verde

12

1,0

Madura

12

2,0

Vegetais do
grupo das
vagens e feijdes
(leguminosas) -
broto de feijao,
feijao, ervilha,
lentilhas,

Verde -
brotos

12

0,5

Verde

24

1,0

Madura

24

1,0




tremocgo, gréao-

de-bico
Vegetais Verde |12 0,5
frutiferos (pele Madura |12 120
comestiveis) — ’
Berinjela,
quiabo, pepinos,
abrobrinha,
pimentéao,
tomate
Vegetais Verde |12 1,0
frutiferos (pele Madura |12 120
ndo comestivel) ’
- meldes,
aboboras,
morangas,
melancias'
GRAMINEA | Cereais em|Verde - |- 1,0-
S grdos - aveia,|Espiga 2,0
centeio, cevada, |s
Sorgo, trigo, Madura | - 1,0
Arroz em casca, Gr5 ’
~ ; - Graos
graos de milho,
milho verde
Cana-de-agucar |Verde |12 |2,0
Madura |12 2,0
SEMENTES |Sementes de|Verde e |- 1,0
oleaginosas  -|Madura
algodao, canola, | —
gergelim, Sement
girassol, colza, |es
amendoim e|pequen
soja as
Verde e |- 1,0
Madura
Sement
es
grande
s
ERVAS, Temperos, Verde — | - 0,5
TEMPEROS |ervas e plantas |Brotos,
E CHAS medicinais - folhas,
salsa, tomilho flor,
talos e
raizes
Madura | - 0,5
Brotos,
folhas,
flor,
talos e
raizes
Chas - chas Madura |- 0,2




(diversas

plantas, Folhas
normalmente secas
secas, utilizadas
como bebidas
obtidas pela
infusdo)
Luapulo Verde - |- 0,5
Cone
Madura | - 2,0
- Cone
Tabaco Madura | - 0,5
Pastagem Verde —| - 1,0
(alimento planta
animal) inteira
Madura | - 0,5
planta
inteira
Cogumelo Verdee|12 |0,5

Madura




